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Welkom bij Lunia

Menu's

Verrassingsmenu 3 gangen 38,50
Verrassingsmenu 4 gangen 44,50
Verrassingsmenu 5 gangen 53,50

Vegetarisch verrassingsmenu 3 gangen 34,50
Vegetarisch verrassingsmenu 4 gangen 39,50
Vegetarisch verrassingsmenu 5 gangen 46,00

*Bijpassende wijn per gang 7,00

Heeft u liever een Kleinere portie, wilt u dit dan aangeven?

Lunia Gourmand menu

Gravad lachs zalm gemarineerd in rode biet, venkelsalade en Wasabi

mayondaise
1:2:8:2-9:¢

Runder entrecote met groene pepersaus en pommes
carré

of

Doradefilet met bataat créme, Rummelkool en rode

paprika saus
HhKKL

Witte chocolade crémeux met tonkaboon schuim en RoRosmousse

3 gangen 40,50
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Voorgerechten

. Brood 3,50 p.p.
ﬂm6acﬁteﬁ]& bolletje met olijfolie en zeezout

Kalf 14,75
Torentje van dungesneden Ralfsvlees met een Rrokant van nori,
mayonaise van Rappertjes en anjovis

Zalmforel 15,00
Rouleau van zalmforel met créeme aubergine, mierikswortel en wasabi

Krokant

Eend 14,75

Huis gerookte eend met ingelegde groentes, RroRant van pan
brioche en vadouvan mayonaise

Koolrabi 12,25

In zout gegaarde Roolrabi met hazelnoot puree, duxelles en Rrokante
tuille kerrie

Soep

Witlof 8,75
Witlofsoep met gerookte eend, amandelschaafsel en bosui

Bouillon 8,75
GemaakRt van venRel met RalfssuRade

Voor de Rinderen Runt u vragen naar chefs suggesties.
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Hoofdgerechten

Parelhoender 27,75

Parelhoender met pompoenchutney, pastinaak, stampotje van prei en
saus van RnoflooR supréme

Schelvis 29,75

Schelvis met 3 bereidingen van topinamboer, wilde
spinazie en mosterd saus

Bavette 30,00

Bavette van rund met geroosterde spruitjes, ingelegde
bosui, polenta en saus van rode biet

Kalfssukade 29,25
Gegaarde Ralfssukade met hete bliksem van Granny Smith en

groetenchips

Wafel 21,75

Aardappel wafel met amandelpuree, tapioca aardappel, zilveruitje en
brandnetel Rroepoek,

Bij alle hoofdgerechten serveren wij op verzoeR (i.v.m. verspilling)
aardappelgarnituur en/of salade.
Extra garnituur 2,50 per bakje

Niet alle ingrediénten zijn weergegeven op onze Raart. Heeft u speciale dieetwensen of allergieén, geeft
u dit dan aan zodat wij hier reRening mee Runnen houden.
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Nagerechten

Truffeltaartje 12,75

Frangipane truffeltaartje met vanille saus

Mandarijn 12,25
Mandarijnen parfait met RoRos vanille creme en Roffie

sabayon

Citroen Posset 11,25

Panna cotta met vanille tuille, gel van perziksnoepjes en

mango gelei

Kaasplateau 14,75

Diverse Razen van onze wagen met druiven, walnoten en roggebrood
Inclusief glas port, ruby (17,65) / tawny (18,65)

(I ndien u buiten dineert maken wij dit gerecht binnen voor u &[aar)

Heeft u een leRRere kaas op de wagen gezien?

U kunt deze kazen ook los bestellen, 2,75 per item

Voor glazen/Raraffen met Rraanwater brengen wij serviceRosten in rekening. De opbrengsten hiervan
doneren wij dit jaar aan de voedselbank,



