
 

  

     Welkom bij Lunia  

  

  

          Menu’s  

   Verrassingsmenu 3 gangen 38,50  

Verrassingsmenu 4 gangen 44,50  

Verrassingsmenu 5 gangen 53,50  
  

Vegetarisch verrassingsmenu 3 gangen 34,50  

Vegetarisch verrassingsmenu 4 gangen 39,50 
Vegetarisch verrassingsmenu 5 gangen 46,00  

  
  

*Bijpassende wijn per gang 6,50  
Heeft u liever een kleinere portie, wilt u dit dan aangeven?  

  
  

  

Gourmand menu 
 

Krokant gebakken iberico buikspek met five spices, geconfijte meloesui, 

appelstroop en balsamico mayonaise 

***** 

Pompoen kokos currysoep 

***** 

Reebout met cranberryjus, crème van 
peterseliewortel en seizoen groenten 

Of 

Zalm filet met viennoise, bloemkool, hazelnoot en 

 beurre blanc van zongedroogde tomaat 

***** 

Sinaasappel crémeux, grand marnier sabayon en gekonfijte sinaasappel 
 

3 gangen 42,50 

4 gangen 48,50 

  
   

  

   



 

Voorgerechten  
  

     Brood  3,50 p.p.  

 Ambachtelijk bolletje | olijfolie | zeezout  
 

                      Vitello tonnato 14,75  
       Olijventuiles | tonijnmayonaise 

     | gepofte kappertjes | cornichons 

 

                                Gamba  15,00  
      Gemarineerd | frisse aardappelsalade  
        | wasabischuim | Crème van dille |  

 

Carpaccio  15,25  
Sjalot ringen | pijnboompitten  

| Parmezaanse kaas | peterselie mayonaise 
 

                                   Schapenkaas 15,00  
Gebrand | honing | koolrabiroosjes |  

         dragonmayonaise | sjalot | getoaste pistache 
 

Soep  
 

Velouté  8,75  

               Courgette | kerrie| gekonfijte kalfswang  
  

Bouillon 8,75 
Gemaakt van bospaddenstoelen | bosui 

 

 

 

 

Voor de kinderen kunt u vragen naar chefs suggesties.   



 

     

 Hoofdgerechten  
 

Witlof  21,75  
Gekarameliseerd | sinaasappel | bloemkool | 

paddenstoelen| bleu de Wolvega  
   
 

          Vis van de dag  29,50  

Begeleidende saus | seizoen groenten  

  
 

Roodbaarsfilet  29,75  
Gerookte paling| prei| aardappelpuree 

| jus van sjalot|coppa di Parma  
  
 

Diamanthaas  30,25  
Mabre van aardappel en Zeeuws spek  

Crème van knolselderij| jus van salie  

 

 

Geitenkaas   23,25  
Krokant gebakken | aioli van artisjok | 

gemarineerde gele biet | saus van waterkers 

  
 

  

Bij alle hoofdgerechten serveren wij op verzoek (i.v.m. verspilling) 
aardappelgarnituur en/of salade.  

Extra garnituur 2,50 per bakje  
  
 

 Niet alle ingrediënten zijn weergegeven op onze kaart. Heeft u speciale dieetwensen of allergieën, geeft 
u dit dan aan zodat wij hier rekening mee kunnen houden.  

  



 

 

         Nagerechten  
 

 

             Amandel  12,50  
Magnum van amandel bavarois  

| witte chocolade mousse | amandelparfait  

 

 Appel   12,75  
Tarte tatin |vanille mousse  

Gekarameliseerde pecannoten| vanille roomijs 

 

 

Verrassingsdessert  12.25  

Fantasie van de kok   
  
 

Kaasplateau 14,75 

Diverse kazen van onze wagen met druiven, walnoten en roggebrood 

Inclusief glas port, ruby (17,65) / tawny (18,65) 

(Indien u buiten dineert maken wij dit gerecht binnen voor u klaar) 

 

Heeft u een lekkere kaas op de wagen gezien? 

U kunt deze kazen ook los bestellen, 2,75 per item 
  
  

  
  

Voor glazen/karaffen met kraanwater brengen wij servicekosten in rekening. De opbrengsten hiervan 
doneren wij dit jaar aan de voedselbank.  


